


MAX AGUILAR
Sócio proprietário - Diretor Geral

A MADRI AROMAS E INGREDIENTES foi fundada em 2010 para atender o 

grande mercado de INGREDIENTES ALIMENTÍCIOS E AROMAS. 

Enxergando o potencial e todas as possibilidades que esse ramo apresentava, nascia ali

um sonho, de levar aos consumidores os mais deliciosos e especiais sabores e aromas. No

início de suas atividades, atuava oferecendo consultoria técnica para as indústrias, mas foi

preciso crescer e se expandir, e assim a MADRI decidiu ingressar de vez no cotidiano

dessas indústrias. Desde então, aproveitando a junção de toda sua credibilidade

construída ao longo dos anos, com sua extensa rede de relacionamentos, começou a

formar parcerias com conceituados fornecedores para representar seus ingredientes em

todo país - e no exterior.

ADRIANA CARVALHO
Sócia proprietária - Diretor Técnica

QUEM SOMOS

www.madriaromas.com.br
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VISÃO MISSÃO VALORES

O OBJETIVO QUE NOS MOVE É SER

UMA EMPRESA DE REFERÊNCIA

EM AROMAS E INGREDIENTES;

CONTINUANDO A SE EXPANDIR

NO MERCADO EM QUE ATUA, NO

BRASIL E NO EXTERIOR.

OFERECER AROMAS E INGREDIENTES,

COM ALTA QUALIDADE, AGILIDADE,

FLEXIBILIDADE E COMPROMETIMENTO,

ATRAVÉS DE UMA EQUIPE TREINADA E

MOTIVADA, SEMPRE BUSCANDO O

APERFEIÇOAMENTO DE NOSSOS

PRODUTOS.

SATISFAÇÃO DO CLIENTE;

ÉTICA;

SEUS TRABALHADORES, PARCEIROS

E CLIENTES;

RESPONSABILIDADE NA TRATATIVA

DAS RELAÇÕES INTERNAS E

EXTERNAS, COM SOCIEDADE E COM

MEIO AMBIENTE;

TRABALHO EM EQUIPE; JUNTOS

NOSSA MARCA FICA MAIS FORTE.



NOSSO CORPO TÉCNICO

ADRIANA CARVALHO

Buscamos nos manter sempre atualizados, por meio do aperfeiçoamento constante

de nossos processos, controles e, especialmente, de nossos colaboradores.

Sócia proprietária - Diretor Técnica Aromista P&D

EDSON AGUILAR
Aromista Salgado- P&D

JACQUELINE CESMEGI
Coordenadora de Qualidade



Há uma década atuando no mercado, a MADRI conseguiu captar toda a essência da

produção e do fornecimento de aromas e ingredientes alimentícios.

Foi a experiência que nos mostrou que o maior diferencial, aquele ingrediente secreto

que faz toda a diferença para o consumidor, é a qualidade que dedicamos

diariamente em tudo aquilo que fazemos aqui.

 

Buscamos nos manter sempre atualizados, por meio do aperfeiçoamento constante

de nossos processos, controles e, especialmente, de nossos colaboradores.

 

Ao fim, mais do que cumprir todas as normas que nosso rígido controle de

qualidade exige de toda nossa produção, nossa preocupação é oferecer uma

experiência sensorial verdadeiramente única: sabores e aromas inigualáveis,

de acordo com o que demandam nossos clientes.

NOSSO RIGOROSO TESTE DE QUALIDADE 



Inovar, quando se trata de um segmento estritamente ligado ao sistema sensorial, é proporcionar

novos sentimentos e sensações. 

O passo inicial para a alimentação, e para boa parte de algumas das melhores impressões na vida, é

o aroma. Por isso, compreendemos que propor novidades é dar novo significado à momentos que

podem se estender por uma vida toda – como esquecer aquele cheiro único, presente naquela

situação tão especial? 

É por isso tudo que trazemos para perto quem pode nos apresentar novos horizontes: nossos

clientes. Procuramos nos manter sempre alinhados aos interesses de nossos clientes, para que

assim, nossas criações sejam fiéis aos seus desejos e interesses. 

Ao mesmo tempo em que essa prática nos aproxima de nossos consumidores e nos proporciona

ainda mais experiência e expertise no ramo, ela também nos dá a oportunidade de contribuir com o

sucesso e crescimento de todos os nossos clientes – que contam com a possibilidade de oferecer

sabores e aromas sofisticados e inovadores, construídos sob demanda. 

INOVAÇÃO E TECNOLOGIA



A MADRI faz questão de agir sempre em acordo e respeito com o meio

ambiente, protegendo e zelando pelo nosso rico bioma, composto de fauna

e flora únicos, e cada vez mais carentes de nossa preocupação. Por isso,

atendemos à risca todas as normas e legislações vigentes: Técnicas de

boas práticas; 

Treinamentos constante; 

Rastreabilidade; Licenças Polícia Federal / Exército / Civil 

MAPA – Ministério da Agricultura IBAMA 

No entanto, mais do que assegurar que nossos consumidores irão colocar

as mãos em produtos seguros, nossa preocupação se estende ao meio em

que estamos inseridos. 

A MADRI Aromas e Ingredientes compreende a importância vital de

atuar de acordo com todas as normas e legislações existentes.

Sendo assim, todos nossos procedimentos seguem padrões rígidos

de qualidade, que visam oferecer segurança, tanto durante o

processo de desenvolvimento de novos produtos, na produção, até

sua entrega. 

Aromista responsável: Adriana Carvalho

NORMAS E LEGISLAÇÕES



LOGÍSTICA

FRETE 
PRÓPRIO

RÁPIDO
ATENDIMENTO

Disponibilizamos de um estoque de matéria-prima com fornecedores no

exterior emercado nacional.

Buscamos sempre qualidade, padrão e agilidade no fornecimento e

garantimos um estoque de 12 meses no itens comercializados aos nossos

clientes.

ESTOQUE DE MATÉRIA-PRIMA

Contamos com frota própria de 3 veículos NOVOS para atender

com agilidade nossos clientes e parceiros.



Aromas Líquidos

Bambonas de 20 - 10 - 5 Litros

Aromas e condimentos em pó

Saco de Papel Kraft Reforçado 25kgs

EMBALAGENS DE EMBARQUE
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Panificação

Bebidas

Lácteos

Confeitos
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CATEGORIAS DE PRODUTOS
Condimentos

Nutrição Animal

Farmacos

Snacks 



Balas e Doces



Balas Duras e Mastigáveis Aromas para
Chiclete 
Biscoitos 
Entre Outros

Os melhores aromas para produzir seus doces, e
atrair a atenção dos paladares mais aguçados
antes mesmo de qualquer degustação. 

●
●
●
●

DOCES



Abacaxi;
Cereja;
Laranja;
Limão;
Maracujá;
Melão;
Morango;
Tutti Fruti;
Uva Verde;
Entre outros.

AROMAS FRUTAIS AROMAS CREMOSOS
Chocolate;
Iogurte com Morango;
Mel;
Mousse de Chocolate;
Mousse de Maracujá;
Mousse de Morango;
Entre outros.

AROMAS REFRESCANTES
Menta;
Entre outros.
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Salgados



Aromas para diversas opções Salgadas: 
Salgadinhos (Snacks);
Embutidos;
Derivados do Leite;
Entre outros.

Com grande capacidade técnica, criatividade e experiência
no segmento, a MADRI AROMAS cria autênticos aromas
salgados que irão satisfazer as principais necessidades do
mercado.
Aromas culinários pensados em oferecer praticidade e
saúde, sem deixar de lado a preocupação com o sabor, para
paladares mais exigentes de seus consumidores.

AROMAS PARA SALGADOS



Bacon;
Barbecue;
Bobó de Camarão;
Carne Assada;
Churrasco;
Camarão;
Camarão com alho;
Costelinha;
Costelinha com limão;
Frango assado;
Frango grelhado;
Galinha caipira;
Presunto;
Entre outros!

SABORES LÁCTEOS

Amanteigado;
Manteiga;
Milho;
Queijo;
Queijo cheddar;
Queijo parmesão;
Queijo provolone;
Quejio nacho;
Queijo suiço;
Queijo cremoso;
Queijo gorgonzola;
Queijo meia cura/ Minas;
Requeijão (amanteigado);
Requeijão (lácteo);
Entre outros!
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FORNEADOS, ASSADOS E FRITOS

SABOR HERBAL /SPICE

Alho tostado;
Cebola;
Cebola e Salsa;
Ervas finas;
Pimenta Mexicana;
Pimenta Calabresa;
Pizza;
Entre outros!



 Condimentos



Os condimentos e temperos da Madri são desenvolvidos a partir

de matérias-primas selecionadas de alto padrão de qualidade.

São fabricados com aromas, ervas e especiarias naturais que

proporcionam ao produto final o segredo esperado para fidelizar

o consumidor dando aquele gostinho especial de quero mais!

CONDIMENTOS
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Aromas para Panificação



Aroma de Abacate;
Aroma de Abacaxi;
Aroma de Acerola;
Aroma de Banana;
Aroma de Coco;
Aroma de Coco Queimado;
Aroma de Goiaba;
Aroma de Laranja;
Aroma de Limão;
Aroma de Maracujá;
Aroma de Milho;
Aroma de Morango;
Aroma de Panetone;
Entre outros!

FRUTAIS

Aroma de Amendoim;
Aroma de Baunilha;
Aroma de Beijinho;
Aroma de Brigadeiro;
Aroma de Chocolate;
Aroma de Chocolate Branco;
Aroma de Creme;
Aroma de Doce de Leite;
Aroma de Iogurte;
Aroma de Leite
Aroma de Leite Condensado;
Aroma de Leite de Coco;
Aroma de Malte (ovomaltine);
Aroma de Nata;
Aroma de Quatro Queijos;
Entre outros!

FORNEADOS, ASSADOS E FRITOS

SALGADOS

Aroma de Bacon;
Aroma de Camarão (sem
alergênicos de peixe);
Aroma de Churrasco;
Aroma de Costelinha com Limão;
Aroma de Manteiga;
Aroma de Pimenta Mexicana;
Aroma de Presunto;
Aroma de Queijo Cheddar;
Aroma de Queijo Meia Cura;
Aroma de Queijo Nacho;
Aroma de Queijo Parmesão;
Aroma de Queijo Provolone; 
Aroma de Salaminho com Limão;
Entre outros!

CREMOSOS



Aromas para Lácteos



Veja algumas aplicações possíveis:
 

Manteiga
Requeijão
Queijos
Cremes
Bebidas lácteas 
Iogurtes 
Achocolatados
Entre outros!

A utilização de aromatizantes é a chave no desenvolvimento
dos produtos lácteos, dando muito mais vida e sabor para
esses alimentos.
A Madri Aromas, possui uma equipe altamente especializada
e experiente no mercado lácteo, podendo ajudar a sua
empresa a atender as necessidades do mercado.

AROMAS PARA LÁCTEOS



AROMAS PARA IOGURTES
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Abacaxi;
Ameixa;
Baunilha;
Chocolate;
Coco;
Frutas vermelhas;
Mel;
Morango;
Pêssego;
Salada de Frutas;
Entre outros!



AROMAS PARA SORVETES
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Abacaxi;
Banana;
Coco;
Goiaba;
Laranja;
Limão;
Maracujá;
Milho;
Morango;
Uva;
Entre outros!

FRUTAIS CREMOSO
Amendoim;
Baunilha;
Bombom;
Creme baunilha;
Creme tipo flocos;
Chocolate;
Leite;
Entre outros!



AROMAS PARA SUPLEMENTOS

www.madriaromas.com.br

Amendoim;
Banana;
Baunilha;
Chocolate;
Maracujá;
Morango;
Entre outros!



Bebidas



Veja algumas aplicações possíveis:
 

Bebidas Funcionais 
Chá e Café 
Bebidas para nutrição esportiva
Aguardente
RTDs Alcoólicos 
Cerveja e Vinho 
Mistura para Drinks 
Refrigerantes Carbonatados 
Bebidas à Base de Sucos 
Bebidas Energéticas e Shots 
Águas 
Bebidas lácteas e de Soja

Com os desafios técnicos envolvidos é essencial consultar um
especialista em sabor como a Madri Aromas. Poderemos
ajudá-lo a criar novas bebidas e aprimorar as existentes de
forma que se destaquem. Nossa experiência e a percepção do
mercado nos ajudam a antecipar as tendências em sabores.
A Madri Aromas está preparada para atender com aromas
totalmente naturais para aplicações que demandem
certificação natural.

BEBIDAS



BEBIDAS
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Amora;
Açaí;
Coco;
Frutas vermelhas;
Frutas tropicais;
Hortelã;
Kiwi;
Lichia;
Limão;
Maçã verde;
Mel;

Melancia;
Morango;
Pêssego;
Tequila;
Vodka;
Whisk;
Entre outros!



        REFRESCOS
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Abacaxi;
Acerola;
Goiaba;
Guaraná;
Laranja;
Limão;
Maracujá;
Morango;
Tangerina;
Uva;
Entre outros!



Extratos Naturais



Opções variadas de aromas:
 

Cacau; 
Guaraná; 
Açaí;
Entre outros!

Quer que seus produtos tenham um sabor único, natural?

Nossos padrões no desenvolvimento de aromas e
ingredientes, conhecimento, processos tecnológicos e
experiência no mercado de alimentos, conferem aos nossos
produtos experiências sensoriais singulares.

Todos os nossos produtos revelam notas límpidas, frescas,
marcantes e íntegras, que transformam a degustação em um
fenômeno incontestável de lembranças e sentidos.

Madri é a dedicação, aprimoramento, especialidade e zelo,
traduzidos em aromas e ingredientes.

EXTRATOS NATURAIS



Oral Care



ORAL CARE
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Canela;
Cereja;
Eucalipto;
Framboesa;
Frutas Vermelhas;
Gengibre;
Hortelã;
Laranja;
Limão;
Menta;
Menta Ice;
Menta Verde;
Tutti Frutti;
Várias linhas ICE e FRESH;
Entre outros!



Ração Animal



Opções variadas de aromas:
 

Aromas em pó 
Aromas em pasta 
Aromas líquidas 
Entre outros

Aplicamos nossa extensa expertise em aromas para o
desenvolvimento da palatabilidade ideal para cada
subcategoria de alimentação animal. Entre as opções de
ingredientes estão realçadores e potencializadores de
palatabilizantes, aromas, fumaças 
e corantes. 

Alta performance: assim se descreve o que os ingredientes da
Madri Aromas para nutrição animal podem proporcionar.
Nossas linhas oferecem desde a palatabilidade ideal para cada
categoria animal até ganhos em produtividade com sistemas
funcionais.

RAÇÃO ANIMAL



RAÇÃO PARA BOVINOS
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Aromas Lácteos;
Aromas Cítricos;
Aroma Baunilha;
Aroma de Banana;
Aroma de Melaço;
Aromas Mix;
Palatabilizantes - Sabores diversos.

Na área de bovinos desenvolvemos aromas e
palatabilizantes para rações de acordo com as
necessidades dos clientes abrangendo todas as etapas da
produção: cria, recria, engorda e leiteiro.



RAÇÃO PARA SUÍNOS
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Aromas Lácteos;
Aromas Cítricos;
Aroma Baunilha;
Aroma de Banana;
Aroma de Melaço;
Aromas Mix;
Palatabilizantes - Sabores diversos.

O uso de aromatizantes e palatabilizantes específicos para
cada fase de vida dos animais são utilizados para o máximo
de aproveitamento do trato e para que eles possam
expressar seu máximo potencial produtivo.



RAÇÃO PARA EQUÍNOS
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Aroma Cenoura;
Aroma de Menta;
Aroma de Maçã Verde;
Aroma de Alfafa;
Aroma de Melaço;
Entre outros!

Para as mais diversas aplicações do cavalo, a ração é um
complemento para corrigir as necessidades do animal. Para
tanto, a MADRI desenvolveu uma ampla gama de
aromatizantes como ingrediente da ração.



RAÇÃO PARA CAPRINOS
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A ovinocultura e a caprinocultura vem sendo um setor
extremamente exigente quanto ao trato alimentar dos
animais e nós estamos produzindo os mais variados
aromas e palatabilizantes para atender o exigente mercado
de rações deste setor.

Aromas Lácteos;
Aromas Cítricos;
Aroma Baunilha;
Aroma de Banana;
Aroma de Melaço;
Aromas Mix;
Palatabilizantes - Sabores diversos.



RAÇÃO PARA PÁSSAROS
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As aves são animais que se alimentam o dia todo, por esse
motivo desenvolvemos aromas e corantes com alto poder
de fixação mantendo a ração mais atrativa.

Aromas de Mel;
Aroma de Milho Verde;
Aroma de Banana;
Aroma de Panetone;
Aroma de Mamão;
Aroma de Jiló;
Aroma de Jenipapo;
Aroma de Frutas;
Aroma de Frutas Vermelhas;
Aroma de Erva Doce;
Corantes;
Entre outros!



RAÇÃO PARA PETS
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A palatabilidade e o aroma são percepções diferentes no
mundo pet. Entendendo este mercado, desenvolvemos
uma linha exclusiva para mascarar notas indesejáveis nas
rações.

Aromas Lácteos;
Aromas Frutais;
Aromas de Carnes;
Aroma de Peixe;
Aroma de Alho;
Corantes;
Entre outros!



RAÇÃO PARA PEIXES
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A psicultura comercial e ornamental é um dos setores que
mais crescem no Brasil. Engajada neste crescimento, a
MADRI vem produzindo uma das mais diversificadas Linha
de Aromas e Emulsões como:

Aroma de Mamão;
Aromas Cítricos;
Aromas de Frutas Vermelhas;
Aroma de Banana;
Aroma de Tuti-Fruti;
Aroma de Mix de Frutas;
Aroma de Camarão;
Corantes.



Endereço
Rua Padre Bento, 940 - Distrito Industrial II – Galpão A

CEP 13326-400 - Condomínio Parque do Lago - Cidade: Salto /SP

PABX: (11) 4028-3289

OFEREÇA O MELHOR
PARA SEU CLIENTE
TENHA AROMAS MADRI NOS SEUS PRODUTOS


